
SAISONAL 
GENIESSEN

«Crèmeschnitte» • Blätterteig Mille feuilles, 
Vanillecrème, marinierte Erdbeeren | 12.50

«Beeretraum» • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

«Coupe Romanoff» • marinierte Erdbeeren, 
Vanilleglace, Schlagrahm | mini 11.50 | 15.–

«Portion marinierti Erdbeeri» | mini 9.50 | 12.50
dazu Schlagrahm + 2.–

«Belgischi Waffle» • marinierte Erdbeeren, 
Schlagrahm | 15.–

«Erdbeer-Crème» • Vanille-Erdbeer-Crème, 
marinierte Erdbeeren, Streusel | 12.50

«Fruchtwähe» | 7.50
dazu Schlagrahm + 2.–

«Caramel & Sauternes» 
Eine Kugel Almond Salted Caramel,  
5 cl Château Doisy-Védrines | 12.50

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–

Château Doisy-Védrines 2e Cru Classé 
2002 | 5 cl | 8.–

Al
le

 P
re

ise
 in

 C
HF

 in
kl.

 M
w

St
. | 

SC
H 

26
.0

5.

« Dessert-Wy»

«Caramel && 
Sauternes»


