
Herbstliche
Köstlichkeiten
Vorspiise

«Bunti Rande usem Ofe» ©
Burrata, Nusspesto, geröstete Baumnüsse,  
Rucola | 18.50 

«Steipilzcrèmesuppe» 
Trockenfleischheu | 14.50

Hauptgäng

«Vegetarische Herbsttäller» ©
Pilzsauce, gebratene Pilze, Rotkraut, Rosenkohl, 
süss-saures Kürbis-Chutney, Spätzli,  
glasierte Marroni, Preiselbeer-Birne | 31.50

«Rehgschnätzlets»
Pilzsauce, Rosenkohl, Rotkraut, süss-saures Kürbis-
Chutney, Spätzli, Preiselbeer-Birne | 46.50

«Hirschpfäffer» 
Speck, Brotwürfel, Silberzwiebeln, Rosenkohl, 
Rotkraut, süss-saures Kürbis-Chutney, Spätzli, 
Preiselbeer-Birne | 38.50

«Zarts, rosa bratnigs Rehschnitzel» 
Cognac-Rahmsauce, Rotkraut, Rosenkohl,  
süss-saures Kürbis-Chutney, Spätzli,  
glasierte Marroni, Preiselbeer-Birne | 47.50

«Hirschfilet» (ab zwei Personen)
am Tisch mit Cognac flambiert und tranchiert,
reichhaltig mit herbstlichen  
Köstlichkeiten garniert | 56.– pro Person

Über die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien 
und Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 
© vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt. | 26.09. 


